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Composición: Garnacha Tinta Fina 85%, Syrah 11%, Garnacha Blanca, Moristel, Bobal (4%)

Cosecha: 2015

Productor: Norrel Robertson, MW

Región:   Aragón

Clasificación: Vino Tinto de España

PARCELAS MIXTAS – MIXED PARCELS – TOTAL PRODUCTION – 9200 bottles

Notas de Cata:

Notas del Enólogo:

Datos Técnicos:

pH:      3.65

Acidez Total:     5,8 g/l

ALC:      14,5%

Azucar Residual:    1.8 g/l 

Fermentación espontanea en depósitos abiertos, bazuqueo a mano

sin remontado para favorecer una extracción suave. Envejecido 

sobre Lias durante 18 meses en depósitos “Huevo” de 875 lts. a 

1000 lts. de capacidad antes del ensamblado final y embotellado

sin clarificado ni filtrado.

EL MONDONGO

Salvajemente aromático con notas de frutos rojos del bosque y especias. El Syrah aporta untuosidad y notas 

de pimienta recién molida, mientras que el sutil agregado de Moristel, Garnacha Blanca y Bobal (localmente 

conocida como Provechon) aporta suaves notas de limón, tomillo y otras hierbas mediterraneas.  Una mezcla 

clásica de 5 parecelas que redefine el concepto de Viñas Viejas de Garnacha en Aragón.

EL MONDONGO - las entrañas!! Cuando fermentamos nuestros vinos de parecela, usamos cada parcela al 

completo. En el caso de la cosecha 2015 hemos hecho un ensamblaje de 5 parcelas diferentes buscando crear 

sinergías aromáticas entre la Garnacha Vieja, Syrah y otras variedades indígenas como Moristel, Bobal y Garna-

cha Blanca.

ALTO CARRAMAINAS   GARNACHA , 1,14 ha., 43 años.

LOS NARROS     GARNACHA, 0,81 ha., 52 años.

LOS POYATOS    GARNACHA, 0,86 ha., 44 años.

PUENTE DE HIERRO   SYRAH, 0,49 ha., 29 años.

LOMA DE MARZOLIN   GARNACHA, BOBAL, MORISTEL, GARNACHA BLANCA, 0,85 ha, 77 años.

2015 rendimiento pomedio – 17,2 hl. por Ha. 
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