
VINO DE PARCELA – CARRAMAINAS:

Manda Huevos – Vulgarismo originario de la voz latina Mandat Opus, precursora de la expresión manda oebos. 
En su forma original significa “la necesidad obliga”.

SUELO: arciilla roja, limoso con gravas, 950m

AÑADAS : un corte de 50% de 2015 y 50% de 2016

FERMENTACIÓN Y CRIANZA – En huevos de 900 litros y barricas usadas. el 2015 estuvo 30 meses sobre lias trabajando
con batonage. El 2016 estuvo 18 meses sobre lias. 

3200 botellas.

Doble Yema – un gran blanco resultado de la mezcla de 2 añadas de la misma parcela. Este vino es intenso, con una
destacada concentración de frutas exóticas, mineralidad y aromas florales.  La larga crianza sobre lías aporta una 
importante salinidad y untuosidad .  Equilibrado con una acidez refrescante, un final suave y una gran capacidad de 
envejecimiento en botella.

DATOS TÉCNICOS:

pH: 3.26
Acidez Total: 6,2 g/l
ALC: 14,30%
Azucar Residual: 0,5 g/l 
Acidez Volatil: 0,36 g/l
   

Variedad: Macabeo 90% y otras variedades blancas
    
Productor: Norrel Robertson, MW  
Cosecha: 2015/2016         
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  Blanco Carramainas by 
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