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P3CO Qarcia TEMPRANILLO BLANCO

Murillo de Rio Leza (La Rioja) cuna del Tempranillo Blanco. Esta variedad nacié en
1988 en nuestra villa. Una cepa decidié dar uvas blancas en vez de negras. La natura-
leza es sabia y si eligié Murillo para dar a luz esta nueva variedad, agradecerlo nos
queda.

Bodegas Paco Garcia es un proyecto nuevo creado en octubre de 2011 en la bodega
familiar de Juan Bautista Garcia y que junto a Ana Fernandez Bengoa marcaron un antes
y un después dentro de la D.O.Ca.Rioja.

Una bodega a tener en cuenta...



PaCOgorC |3 TEMPRANLLO BLANCO

o ; : g INTENSIDAD AROMATICA
En 1988 un viticultor de Murillo de Rio Leza descubrié que AROMATIC INTENSITY

una cepa de uva Tempranillo generé racimos de uva tintay  suavioao ACIDEZ

. . ., . SMOOTHNESS ACIDITY
de uva blanca al mismo tiempo. Esta mutacién genética
espontanea, muy similar a lo que seria un caso de
albinismo, dio origen a la variedad Tempranillo Blanco. FRUITY

Vendimiado manualmente en nuestros vifiedos de la Finca FLORAL = R
del Yergo (2014) de suelos calcareos a 550 msnm.

La selecta vendimia de esta parcela nos obliga a recolectar solo durante las primeras
horas del dia, preservando asi todo el frescor y extrayendo todo el potencial aromatico
de la uva. A continuacion se realiza un prensado directo, sin despalillar ni estrujar, con lo
que se obtiene poco mosto pero de calidad muy alta. La fermentacién sucede en
depositos de acero inoxidable a baja temperatura.

Posteriormente, este vino realiza una crianza sobre sus lias durante ocho meses: la mitad
de la produccion en depésito de acero inoxidable y la otra mitad en barricas de roble
francés de 225 litros. Esta técnica proporciona al vino mas volumen, untuosidad y
caracter varietal citrico y floral.

Después se mezcla/une de nuevo y se embotella para aportar la integracion final del
vino, su redondez y para que su persistencia aromatica esté perfecta en su salida al
mercado.

¢COMO ES NUESTRO TEMPRANILLO BLANCO?

Este vino presenta una nariz fabulosa y muy singular: tiene mezcla de notas citricas (hoja
de limonero, azahar) y frutales (albaricoquey pifa) con pequenos toques de miel, menta,
cedro y mineral. Ademas, hereda del Tempranillo Tinto su gran estructura en boca y nos
da un vino con volumen y longitud.

Pruébalo ahora y repruébalo mas adelante. Dada la acidez, estructura y tiempo en
barrica que posee este vino, podras disfrutar de él hoy, mafnana, pasado y en un par de
anos. Apaciguara su frescura y subird en finura (depende de lo que prefieras), y nunca
perdera su hermosura.

Grado alcohélico: 12,90% PH: 3.23 l‘ 4
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Azicar residual: 1.5 g/l %/
Acidez Total: 6.81 g/ rase IS
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